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7 Egzotyczne i Owocowe

Mango-Marakuja Ten tort to idealne potgczenie stodyczy dojrzatego mango i
rzeskiej, tropikalnej marakui, zatopione w lekkim, kremowym musie.

Malinowy z bialg czekolada To pyszne potgczenie stodkiej, kremowej biate]
czekolady i soczystych, lekko kwaskowych malin, ktore tworzg idealnie
zrébwnowazony smak. Jest to elegancki, owocowy tort, w ktérym stodycz i
Swiezosc¢ pieknie sie uzupetniaja.

= Klasyczne i Kremowe

Tiramisu To stynny wioski smak, gdzie puszysty biszkopt jest obficie
nasgczony mocng kawg z dodatkiem likieru amaretto, a nastepnie przetozony
kilkoma warstwami lekkiego, jedwabistego kremu z serka mascarpone. Catos¢
obficie oprészona gorzkim kakao, co nadaje mu wytrawny i wyrafinowany
charakter.

Mascarpone Ten wykwintny tort tgczy kremowg delikatnos¢ serka
mascarpone i Smietanki z aromatycznymi, prazonymi jabtkami z cynamonem.
Sercem masy jest bogata i aksamitna baza, w ktérej rozpuszczona biata
czekolada spotyka sie z zéttkami, nadajgc catosci niezwykle gtadka
konsystencje i gtebie smaku. To idealne potgczenie owocowej Swiezosci i
stodkiej elegancji, zamkniete w jednej kremowej catosSci.

Marcepanowy Ten elegancki tort to hotd dla migdatowego smaku. Delikatny
biszkopt fgczy sie tu z aksamitnym kremem marcepanowym, wzbogaconym
nutg migdatéw. Jest to wytrawny, ale jednoczesnie stodki deser o
wyrafinowanym aromacie, idealny dla koneseréw klasycznych smakow.

€, Czekoladowe i Intensywne

Wegierski (krem) Ten tort to czekoladowa uczta z mocnym akcentem! Sktada
sie z wilgotnego, kakaowego biszkoptu, przetozonego intensywnym kremem
czekoladowym i duzg iloscig wisni nasgczonych alkoholem. Jest to bogaty i
sycacy deser, ktdry fgczy w sobie gteboka stodycz czekolady z
kwaskowo-alkoholowg nutg wisni.

Marczello (krem) To super-czekoladowy tort, stworzony na bazie wysokiej
jakoéci belgijskiej czekolady. Ma duzo wilgotnego biszkoptu i bardzo duzo
kremu czekoladowego. W srodku znajdziesz stodkie rodzynki i chrupigce
orzechy witoskie. Jest stodki, intensywny i niezwykle sycacy.



Czarnolas To klasyka elegancji — intensywnie czekoladowy biszkopt, obficie
nasgczony ponczem, przetozony lekkg, puszystg bitg Smietana,
czekoladowym ganache i warstwami soczystych, kwaskowych wisni. Cato$¢
tworzy idealng, kontrastowg harmonie smakdw, ktora jest jednoczesnie
delikatna i zaskakujgco wyrazista.

Amadeusz Ten tort to symfonia intensywnej, szlachetnej belgijskiej czekolady,
ktérej gtebia smaku jest idealnie przetamana wyrazistg, orzezwiajgcg nutg
czarnej porzeczki. Ciesz sie wyrafinowanym potgczeniem, ktére jest
jednoczesnie eleganckie i zaskakujgco lekkie.

Do zamowienia dodatkowe smaki tortow.

Truskawkowy Klasyka w najlepszym wydaniu: delikatny biszkopt potaczony z
puszysta, lekkg bitg Smietang oraz catg masg dojrzatych, aromatycznych
truskawek. To elegancki, Swiezy i idealnie wywazony deser, ktéry pasuje na
kazdg uroczystosc.

Bezowy To spektakularny deser, w ktérym kruche, idealnie chrupigce bezy
przetozone sg lekkg chmurkg bitej Smietany i serka mascarpone. Catos¢
wienczy wyrazista, kwaskowa czarna porzeczka tworzgca niezapomniang gre
stodyczy i orzezwienia.

Jagodowy Ten torcik to zachwycajgce potgczenie delikatnego biszkoptu z
puszysta, lekkg bitg Smietang, wzbogacone sowitg porcjg soczystych i
aromatycznych jagod. Swiezy, le$ny i bajecznie prosty w smaku deser, ktory
pasuje na kazdg okazje.

Rafaello To wyjgtkowo lekki i luksusowy torcik, gdzie puszysta smietana
stanowi baze potgczong z intensywnym smakiem prazonego na masle
ztocistego kokosa. Jest to stodki, aksamitny deser o tropikalnej nucie, ktéry
rozptywa sie w ustach.

Pistacjowy Ten torcik to esencja smaku: delikatny biszkopt przetozony
puszystg bitg Smietang, wzbogacony intensywnym, orzechowym smakiem
najwyzszej jakosci kalifornijskich pistacji. To wyrafinowany, elegancki i
luksusowo kremowy deser o naturalnym, gtebokim aromacie.

Mokka Variegato z pomaranczg (jubileuszowy) To wyjgtkowy, warstwowy
tort, ktéry harmonijnie taczy gteboki aromat kawy mokka z jasng, stoneczng
Swiezoscig pomaranczowego variegato. Jest to jubileuszowy deser o
aksamitnej teksturze i eleganckim smaku, stworzony, by uswietni¢ kazdg
wazng chwile.



e Toffi To bogaty i kremowy tort, w ktérym stodycz gestego sosu toffi idealnie
tgczy sie z chrupigcag prazynkg otulong delikatng biatg czekolada. Jest to
niezwykle sycacy, aksamitny deser, ktory zachwyca intensywnym,
karmelowym smakiem i zaskakuje tekstura.

e Orzechowy To wytrawny i elegancki tort, ktéry bazuje na intensywnym smaku
prazonych orzechéw wioskich potgczonych z puszysta, lekka bitg Smietana.
Jest to klasyczny deser o bogatym aromacie, charakteryzujgcy sie wilgotng
strukturg i glebokim, orzechowym smakiem.

e Wisniowy To klasyczny i orzezwiajacy tort, ktory tgczy puszysty biszkopt z
lekkg bitg Smietang i obfitg warstwg soczystych wisni z syropu, ktére dodajg
deserowi stodyczy i wilgoci. Jest to idealnie zbalansowany wypiek, w ktérym
owocowa nuta doskonale dopetnia lekkg Smietanowg konsystencje.



